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NZZam Sonnlag

Letzte Tage im Paradies

gar nicht so lange geben diirfen - die Zeit hat es tibersehen.
rlorene Kultur. Von Jost Auf der Maur

Das Restaurant «lL.a €

bleibt fiir gewohnlich nur im
1 stehen. Die Lagerstrasse in
:h aber ist eine S : ohne Hoff-
nung. Zieht sich fast schnurgerade von
der Sihlpost nach Westen entlang den
blinkenden Gleisen des Hauptbahnho-
fes. «Bitte nicht kreischen, liebe SBB»,
hat einmal einer an ein Haus da ge
schrichen. Nach 732 Metern dann
schneidet die beriichtigte Langstrasse
der Lagerstrasse den Weg und den
h. Das elektronische Herz der

Niemandsland. Sattelschlepper
den Weg zur Autobahn, der vermeint-
lich feste Boden erzittert, der Himmel
verdunkelt sich fiir eine kleine Sekun-
de, und der Fahrtwind wirbelt auf, was
nicht hierher gehort. Der Name tont ja
auch danach: Lagerstrasse, bar aller
Hlusionen.
Nicht genug damit, denn hinter der
g gibt es die exotischen
merli dm Spielsalons, die afrikani
5 usen, die Zupfstuben, ein
bisschen Avantgarde, Sedimente der
aktuellen Vélkerwanderung, unver
bliimtes, lustiges, verderbtes Ziirich
Chreis vier.

Im Quirl dieses flirrenden Gevierts
aber,

gleichsam im Auge des Hurri-

gibt es das Midrchen: Da steht un-
i hundert Jahren das vierge-
schossige Haus Lagerst ¢ Nummer
101. Steht an der Ecke zur Tellstrasse,
blickt unverdrossen auf das Glei
geflecht und ins Griin der zwei verle-

Zettel

mit
dem drmgmg gen Menu. Marinierte

r der

bergine, die gibt’'s immer; ein Stiick
zel an Weinrahm
uce zum BL‘J‘-)!]M Nudeln. Das «la
>otew. Das Speiserestaurant. Weiss ge-
deckt, Linnen, die ‘\(‘n etten ge
zt. Gern verraucht unter die
ischen Liister.

Immer schonda
Die Minner, die die drei Stufen hinauf
zur Tiire nehmen, lesen beim Empor-
steigen den Menuzettel. Sie bestellen
jetzt entweder dieses eine Men
sie bestellen die Spezialitit des Hau
Entrecote Café de Paris, mit Frites, die-
sen jeden Morgen frisch geschnittenen
Pommes Allumettes. Ziindhdlzchen-
schnitt. Im «La Cote» gibt es k
derlesen. Das Essen. Die Giiste.
l)u: Iilhhr Der \\’lrl I)

hier \ul] m in und will sein m\d
wer etwas wie das «La Coter» suchen
wiirde, suchte hier an der Lagerstrasse
zuletzt. Suchte also vergeblich, denn
ein solches Lokal gibt es ohnehin
zweites Mal mehr. Diese Zeiten sind
vorbei.
Zur Mannschaftsaufstellung:
3 ara Stiheli (die Wirtin,
gibt sich birbeissig, wird abe hrt,
kennt als Tochter einer deutsch-italie-
nischen Kiinstlerfamilie fast alle zeit-
gendssischen Maler)
Sefior Abel (Kellner, aus Galicien,
vielleicht der heimliche Chef)
Monsieur Stephan (Kellne ichte-
weise Grieche, jedenfalls Philosoph)
In der Kiiche Ruedi Stiiheli (der Wirt,
Thurgauer, hofft, dass vor dem Weltun
tergang dic Reben in ein anderes Son
nensystem gerettet werden)
- Gordona, Kochin (Ruedis gute Fee am
Herd, kann zaubern)
- Die Giiste: Ménner, die sich im besten
Alter wihnen, Spenglermeister, IMiu-
sermakler, Olympiasieger, Inhaber selt-
Agenturen, Cheminée-Bauer,
Ladenbesitzer. Ehren-
zohren. Merkmale: Kon-
smitte, hohe Toleranz ge-
abakwaren, pflegen einen
Weinkonsum wie vor den Zeiten des
Neoliberalismus und iiben gern den so-
genannten Kleinmeisterfeiertag, das in
den Nachmittag ausufernde Mittages-
sen am Freitag, die Einkehr ohne Riick-
kehr.

Und die Frauen? Nun, die Fra
sich tritt im «La Cédte» sehr selten in
Erscheinung. Heidi cinmal ausgenom-

samer

Weinhiindler,

men, da sie die Regel bestitigt und die
Geschiftspartnerin von Dschingis ist,
Kleidergeschift. Und Dschingis und

am runden Tisch
Weil es anders

Heidi miissen immer

beim Fenster sitzen.

“ote» in Ziirich hiitte es
Nun aber kommen die Bagger: Requiem fiir eine ve

1 Ensemble et-
dte-Logik, un-
geschriebenes Gesetz; anderseits wiire
die Geschichte der Sitzordnung viel zu
lang, um erziihlt zu werden.

«Die Fraun, sagt der schine Angelo,
Stammgast Stammgiiste sind
irgendwie fast alle -, «di au ist hier
schon willkommen. Aber sie darf kei
Verhilt haben mit einem der
Stammgiste.» «La-Cot t 7.
«Meine Frau», sagt Angelo,
kime von sich aus nie auf die Idee,
hierher zu kommen.» Warum? «Weil
sie wi dass das hier eine andere
Geschichte ist.»

Das Holztifer ist tiefrot g
die Winde dariiber bis z
hohen Decke flascheng

nicht geht, weil sonst i

adie

«Meine Frau kiime nie
im Leben auf die Idee,
hierher zu kommen. Sie
weiss, dass das hier eine
andere Geschichte ist.»

Fiir einmal bei Tisch im «La Cote»: Die Kellner-Legenden Stephan (|

apitellen, Bil-
l\uulxrhun[.
die

len mit korint
der von Semp
und alle mit
schliesslich be
det. Auf dem Wuml ang die lebensgros-
sen F gos, ein Geschenk Claras an
Ruedi, den \\’lrr der sich immer einen
Garten mit dieser Vogeleleganz drin
ertriumt hat. Der beschriftere Spiegel:
«Entre-Céte Café de Paris, Fr. 39.-»
Die Uhr, die vornehm hinter der Zeit
hergeht. Mittendrin das michtige Blu-
menbukett als duftender Nabel. Es ist
angenehm feierlich hier. Und die bei
den wunderbaren Kellner sind Alchi-
misten, wissen alles, sehen alles.

Das «La Cotex ist v
te Refugium fiir Minner «im besten
Alter», e bisschen aus der Zeit ge-
rutscht, fast schon nicht mehr wahr als
gastronomisches Reduit. Ein Paradi

1!:1\ «La (.,utc» ist .ﬂm l\cmcsl-

keine Hnl;] de L]'IITI je
einen Preis dafiir geben. Zumal Ruedi
noch so kocht, wic s «dam: als» gelehrt
wurde, h fundiert, dennoch
geradeauns d gleich bleibend gut,
ohne Chichi. Ruedi hat Preise nicht ni-

nks) und Abel, zwei Alchi

tig. Sein Preis sind die Giste, die die
gedtzte Scheibe in der Schwingtiire zur
Kiiche geschenkt haben. «2o0 Jahre Cla-
ra und Ruedi» hat da drauf gestanden.
Das wirkt hier nicht biinzlig, das Lokal
hat Grandezza genug. Fiinf Jahre spiiter
ist sie etzt worden: Jahre...».
Das war gestern vor drei Jahren.

Ein Stiick vom Herz
Aber: 30 Jahre «La Cotew, liebe Freun-
de, daraus wirJ nirhh;. Denn d:ns l'uchc

¢ «

sollen mit dem Haus hier. Seit {ber
1 halben Jahrhundert ist kein
3 ken mehr investiert worden. Alles
noch original. Keine Zentralheizung.
Aus dem hiibschen Bau von 1892 ist
cin Abbruchobjekt geworden. Ausge-
schrieben und verkauft fiir 2,4 Millio-
nen Franken.

Clara und Ruedi wussten nichts da-
ach 28 Jahren Pacht. Bis einer

dste lhm‘n dann den Ver-

ke wf\mmpckr zusteckte. Der neue Be-
sitzer spricht von (hl statischen Inte-
it, sagt, die sei zwar noch

chen

en der Gastronomie. (Stephan Rappo)

Totalrenovation

Aber sonst - eine
rechne sich in keinem Fall. Das Haus
wird im Juni zoo6 abgerissen, Der Neu-
bau mit fiinfzehn Eigentumswohnun-
gen liegt mr der Linie der neuerung,
die im it und Ban
ken uumlm wird. Eine bauliche und
«moralische» Melioration ist im Gang.

Warum kehrt jemand nach ecinem
dreijihrigen  Auslandaufenthalt heim
nach /um h - und steuert zuallererst
ins «La Cote», um sich zuriickzumel-
den? Weil das «La Cote» eine Institu-
tion ist, Teil einer untergehenden All-
tagskultur, ein Refugium fir Minner,
die ein Stiick vom Herz an die Vergan-
genheit verloren haben. Und sie hier
wiederfinden. Heinz R., Treuhinder,
der am 1. Oktober 1977 als erster Gast
eintrat und gleich fiir immer geblieben
ist, sagt: «Dieser Abschied tut weh.»

Die Zeit ist im «La Cdte» nicht ste-
hen geblieben, sie hat es nur {iberse-
hen. Bis jetzt: Nun fillt in diesem ein-
zigartigen Theater - bald, demniichst -
nach grosser Vorstellung zum letzten
Mal der Vorhang.

Ruedi aber sagt: «Wir zichen ja nur
um.» Aber wohin? Niemand weiss es.




